
  

  

  „„GGaasstthhooff  aamm  PPllaattzz““  
 

VVoonn  ddeerr  aannffäänngglliicchheenn  „„FFuucchhssiisscchheenn  WWiirrttssbbeehhaauussuunngg““  

zzuumm  ttrraaddiittiioonnssbbeewwuusssstteenn  „„GGaasstthhooff  zzuumm  ggoollddeenneenn  LLööwweenn““  

  

Als das Bergdorf Nauders, noch quasi in den Kinderschuhen seines Wachstums steckte, war dieses 

Wirtshaus schon ein fixer Bestandteil – eine tragende Säule für die Belebung des Ortes. 

Nach mmüünnddlliicchheerr  ÜÜbbeerrlliieeffeerruunngg ist erstmals 11556633 von der Löwenwirtsbehausung die Rede. Von der 

erstmaligen Erwähnung bis hin zum heutigen Tag wurde das Gasthaus, samt dem dazugehörigen 

Besitz noch des Öfteren gekauft und wiederverkauft. 
 

11774422 erwarb AAnnttoonn  NNiigggg den schon damals beträchtlichen Grund von CChhrriissttiiaann  PPllaannggggeerr. Doch 

schon nach 24 Jahren verkaufte er ihn an MMaarrttiinn  FFuucchhss. Unter dessen Bewirtung, das Haus zu dem 

Namen „Fuchsische Wirtsbehausung“ kam. 
 

Nach Ableben von Martin Fuchs wurde das Gut seinem SSoohhnn  AAllooiiss überschrieben, der den Grund 

ebenfalls noch vor seinem Tod seinen KKiinnddeerrnn vermachte (11779911).  

Doch durch den Erwerb der Verlassenschaft ging der Besitz einige Zeit später (11880044) an die WWiittwwee  

EElliissaabbeetthh  FFuucchhss (Frau vom verstorbenen Alois; geb. SScchhgguuaanniinn).  
 

Mit dem damaligen Postboten JJoohhaannnn  PPaallii wechselte das „Fuchsische Wirtshaus“, welche nunmehr 

aus einer Wirtsbehausung, samt Hofstatt, Stallung und Stadel bestand, am  

1188..  MMaaii 11881100 abermals den Besitzer. 

Der Goldenen Löwe sollte sich unter der Führung der Fam. Pali über 43 Jahre lang entfalten 

können, ehe er in den Besitz der FFaamm..  WWaallddeeggggeerr  überging. 
 

Am 3300..  DDeezzeemmbbeerr  11886633 unterzeichnete sowohl JJoosseeff  WWiillllee (nach Ableben von Johann Pali, Vormund der 

Palischen Kinder) als auch FFrraannzz  WWaallddeeggggeerr ((11)) (damaliger Bürgermeister von Nauders) den Kaufvertrag. 

Mit dieser Unterschrift wurde der Grundstein für den llaannggjjäähhrriiggeenn  FFaammiilliieennbbeessiittzz  ddeerr  FFaamm..  

WWaallddeeggggeerr gelegt. Während dieser Zeit wurde der Gasthof von Generation zu Generation 

weitergegeben – bis zum heutigen Tag! 
 

Einer der letzten echten ZZeeiittzzeeuuggeenn  ddeerr  VVeerrggaannggeennhheeiitt, ist die aallttee  GGaassttssttuubbee im 1. Stock! 

Ihr heutiges Aussehen erhielt die Gaststube im Jahr 11888800, nachdem ein Brand die Stube gänzlich 

vernichtet hatte. 

Jedoch die eigentliche Errichtung der alten Gaststube liegt noch weiter zurück. Eine Tafel am 

Eingang der alten Stube zeugte davon… 

 

DDiieesseess  GGaassttzziimmmmeerr  wwuurrddee  eerrrriicchhtteett  uunndd  vveerrttääffeelltt    

iimm  JJaahhrree  11556633  vvoonn  MMiinnii  TThhaalleerr  TTiisscchhlleerr  aauuss  BBuurrggeeiiss 

(1)  Franz Waldegger war der Ur-Ur-Großvater, von Susanne Habicher (geb. Waldegger) – jetzige Wirtin vom „Löwen“ 



 

Tiroler Wirtshauskultur 
  

  

  

  

  

  
 

Die Liebe zur Tiroler Kost, die Frische der verwendeten Produkte aus Landwirtschaft, 

Gewässern und Wäldern, das besondere Augenmerk auf  

authentische Atmosphäre und Architektur. 

Diese Elemente sind Markenzeichen für uns als Mitgliedsbetrieb der 

Tiroler Wirtshauskultur! 
 

Wir verleihen unserem Betrieb und unseren Gerichten durch 

den persönlichen Stil, die regionalen Wurzeln, 

die baulichen Gegebenheiten und landwirtschaftliche Umgebung 

unsere eigene Prägung 

  

  

  
 

Bei unserer Speisenzubereitung achten wir ganz besonders auf die Herkunft der Produkte und wir sagen 
 

„wo’s herkommt“… 

Eier  -  aus der Region | Firma Grissemann 

Ziegenfrischkäse  -  Bio-Hofkäserei-Brennerhof | Spöttl Siegfried | Nauders  

Almkäse  -  Fam.  Monz | Nauders  

Joghurt  -  „Bauernhof Wolf“ | Nauders 

Eis -  Oberlandeis vom Novelles Hof | Nauders 

Brot  -  „Bäckerei Habicher“ | Nauders 

Kitz- & Rindfleisch (geräucherte Hauswurst) | Bauer Mangweth Ernst jun. | Nauders  

Rindfleisch für Burger -  „HermannsHof“ | Patscheider Hermann | Nauders 

 

Oberinntaler Erdäpfel  -  Erdäpfelkeller Silz 

Gemüse vorwiegend aus Österreich & Südtirol  -  unter anderem Nordtiroler Gemüse 

Oberinntaler Äpfel 

Milch und Milchprodukte  -  Tirol Milch aus Wörgel | Erlebnis-Sennerei Zillertal 

Schweinefleisch  -  heimische Landwirtschaft | Firma Oberland & Handl 

Huhn  -  heimische Landwirtschaft | Firma Oberland & Neurauter frisch 

Saiblingsfilet  -  „Leutascher & Längenfelder Fischerei“ 

Eier  -  Firma Grissemann 

 

Für einen respektvolleren Umgang mit Lebensmitteln  

„Einpacken statt Wegwerfen“ 

„Räuberteller“ für Groß & Klein oder „kleinere Portionen“ 
  



  

aus dem Suppentopf… 
 

KNOBLAUCHCREMESUPPE A  G  O  L € 7,00 
Croutons  

 

KARTOFFELSCHAUMSUPPE A  G  O  L € 7,00 
gebratener Speckchip 

 

RINDSSUPPE A  C  G  L € 6,60 

Frittaten – oder – Grießnockerln 

 

KASPRESSKNÖDELSUPPE A  G  O € 7,00 

 

NAUDERER SPECKKNÖDELSUPPE A  C  G  F  L 

Vorspeise € 7,00 
Hauptspeise € 13,90 
Salatteller - oder - Sauerkraut 

 

etwas zum Starten… 
 

TOMATENVARIATION A  G  M  O € 13,90 

Mozzarella | Pesto | Rucola 

 

VITELLO TONNATO A  C  G € 13,90 

Kapern | Speck-Ciabatta 

 

SPECK-CIABATTA aus dem Steinofen A  G  F € 7,00 

Bäckerei Habicher | Nauders 

Honig-Senf-Aufstrich | Olivenöl | Kräuterbergblüten-Salz 

 

DUETT VOM BERG- & ZIEGENKÄSE A  C  E  G  F  H € 13,90 

Bio-Hofkäserei-Brennerhof | Spöttl Siegfried 

Almkäse | Fam. Monz 

Rucola | Rote Rüben | Walnüsse 

 

 



  
HANDGEMACHTE SCHLUTZKRAPFEN A  G  C  O 

Kartoffel-Topfen-Füllung 

marinierter Rucola | Parmesanspäne 

Kleinere Portion € 12,50 

Hauptspeise € 15,50 

 

HAUSGEMACHTE KARTOFFELGNOCCHI A  C  G  H 
Oberinntaler Erdäpfeln | Erdäpfelkeller Silz 

Cherrytomaten | Bergkräuter Pesto  

Kleinere Portion € 12,50 

Hauptspeise € 15,50 

 

lecker & leicht… 
 

SALATTELLER  - GROSS F  G  L  M  C  O € 7,90 

 - KLEIN F  G  L  M  C  O € 6,30 

 

LÖWEN’S SALATVARIATION A C  G  M  O € 9,90 
Cesar Marinade 

Speck-Ciabatta | Dipsaucen 

 

… mit heimischem Hühnerbrüstchen (160 g) € 7,10 

… mit Gebratene Garnelen € 8,60 

… mit Tranchen vom Rindersteak - Beiried (170 g) € 9,90 

 

GEBRATENES SAIBLINGSFILET A  D  G € 24,00 

„Leutascher & Längenfelder Fischerei“ 

Kartoffel-Topfen-Schlutzer | Zuckerschoten | Cherrytomaten 

 

LACHSFILET VOM GRILL A  D  C  G  M € 24,00 
Basilikumpesto | Tagliatelle | Grillgemüse 
 

RIGATONI NUDELN mit… € 13,90 

… Speck | Zwiebel | Paprika | Frischkäse  A  G  C 

… Gorgonzolarahmsauce | Blattspinat  A  G  C  O 

… Tomaten-Fleischragout (Bolognese)  A  G  C  L  O 

Rindfleisch | HermannsHof | Nauders 

Steirisches Schweinefleisch 



  

„Löwen-Schmankerln“… 
 

RINDFLEISCH-BURGER A  G  M  L  O € 19,80 

Rindfleisch | HermannsHof | Nauders 

Burgerbrot | Bäckerei Habicher | Nauders 

Bergkäse | Tomatenscheiben | Rucola 

Kartoffel Crispers | gebackenen Zwiebelringen | Dip Saucen 

 

„LÖWENTELLER“ G  C  H  E  F € 23,10 

Gegrilltes von Rind und Schwein 

Pommes frites | frischem Gemüse | Grillwürstl 

Kräuterbutter | Grillsaucen 

 

„JÄGERPFANDL“ vom Beiried A  C  G  L  O € 23,90 

feurige Rindsmedaillons 

Pfeffer-Pilzrahmsauce | Eierspätzle | grünen Bohnen 

 

MEDAILLONS VOM KALBSRÜCKEN A  C  G  H  E  F  L  O € 27,90 

feine Kräuterkruste | Champignonrahmsauce 

Butterspätzle | Kartoffelgebäck | Brokkoli  

 

LÖWEN STEAK TOAST A  C  E  F  G  H € 19,30 

Gegrilltes von Rind und Hühnerbrust 

frisch getoastetes Weißbrot | Bäckerei Habicher | Nauders 

Kartoffel Crispers | gebratener Maiskolben | Dip Saucen 

 

SCHWEINEFILET A  C  G  O € 22,90 

Parmesankruste | Champignonrahmsauce 

Kräuterreis | Karotten 

 

RUMPSTEAK vom Beiried (200g) A  C  G  L  H  E  F € 33,00 

Frisches Grillgemüse| Kräuter- und Basilikumbutter 

Beilage und Sauce nach Wahl 

 

MEDAILLONS VOM HIRSCHRÜCKEN A  G  M  L  O € 33,00 

Wacholder-Preiselbeerjus 

Schupfnudeln | Apfelrotkraut 



  
 

Wirtshausklassiker… 
 

TIROLER ZWIEBELROSTBRATEN A  L  O  H  E  F € 23,00 

Schupfnudeln | Speckbohnen 

 

GERÄUCHERTE HAUSWURST A O  M € 15,50 

Kitz- und Rindfleisch |Bauer Mangweth Ernst jun. | Nauders 

oder 

NAUDERER WILDWURST 

Wildfleisch | Jagdrevier Fili Luis | Nauders 

Bratkartoffel | Sauerkraut | Steirerkren | Senf 

 

BACKHENDL A  C  G  M  L € 18,90 

vom steirischen Maishendl 

Kartoffel-Vogerlsalat | Preiselbeeren 

 

WIENERSCHNITZEL A  C  F  G  H  E 

vom Schwein € 16,50 

vom Kalb (Kalbsrückensteak) € 23,50 

Preiselbeeren 

Pommes frites - oder - Petersilienkartoffeln - oder - Kartoffelsalat 

 

CORDON BLEU  A  C  F  G  H  E 

vom Schwein € 19,90 

vom Kalb (Kalbsrückensteak) € 26,50 

Preiselbeeren 

Pommes frites - oder – Petersilienkartoffeln - oder - Kartoffelsalat 

 

KNÖDEL 3ERLEI A  C  E  F  G  H  O € 15,00 

Steinpilz | Käse | Spinat 

Parmesan | zerlassene Butter | Rucola 

 

KÄSESPÄTZLE A  C  G € 14,20 

Eier aus der Region  

Röstzwiebel 



 

  

  
 

 

zum Vernaschen süß… 
 

SORBET 3 A  C  G  E  F  H € 7,80 
Erdbeere | Zitrone | Marille 

 

TIRAMISU A  C  G  E  F  H € 8,40 

 

APFELSTRUDEL A  C  G  H  E  F  O € 5,00 
nach Hausrezept 
 

Toppings… 

Sahne € 1,00 
1 Kugel Eis € 1,80 
Vanillesauce € 1,80 
 

WARMES SCHOKOTÖRTCHEN mit flüssigem Kern A  C  G  F  H  E € 9,30 
Bourbon-Vanilleeis 

 

KAISERSCHMARREN A  C  G  E  H  F € 13,00 
Zwetschkenrösti | Vanilleschaum 

 

MINI-KAISERSCHMARREN A  C  G  E  H  F € 8,60 
Zwetschkenrösti | Vanilleschaum 

 

TIROLER WEINNUDELN O  A  G  C € 6,90 
Glühwein 

 

  

  

Perfekte Ergänzung zum süßen Finale 

BEERENAUSLESE 
Weingut Krispel | Vulkanland Steiermark 

Waldhonig | Zitronenblüten 

füllig | elegant | gut eingebundene Säure 

 



 
Speisen auf Vorbestellung 

mmiinnddeesstteennss  11  TTaagg  vvoorrhheerr  

 
TIROLERHUT A  C  G  H  E  F  L Preis pro Person € 32,00 

… ab 2 Personen 

Gruß aus der Küche zum Einstimmen 

Rind- und Hühnerbrustfilet 

Ofenkartoffeln | Pommes frites | Kartoffel Crispers 

Knoblauchbrot| Gemüse | Salat | verschiedene Grillsaucen 

 
FONDUE CHINOISE A  C  G  H  E  F  L Preis pro Person € 29,00 
… ab 1 Person 

Gruß aus der Küche zum Einstimmen 

Rind- und Hühnerbrustfilet 

Pommes frites | Kartoffel Crispers | Knoblauchbrot | Gemüse 

verschiedene Grillsaucen | Salat 

 
GEBRATENE SCHWEINSHAXE A  C  G  F  M  L  O Preis pro Person € 21,50 

… ab 2 Personen 

Schnäpschen zum Abschluss 

Semmelknödel | Kartoffeln | Sauerkraut 

verschiedene Grillsaucen | Bratensauce | Salat 

 
TIROLER RIPPELEN A  C  G  F  M Preis pro Person € 20,00 

… ab 1 Person 

Schnäpschen zum Abschluss 

Röstkartoffeln| Kartoffel Crispers | Knoblauchbrot 

verschiedene Grillsaucen | Salat  
 

  



Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellten Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. 
 

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). 
Es gibt darüber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. 

 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten, Spuren anderer Stoffe enthalten sein und es zu Kreuzkontakten kommen. 
 

Falls Sie an einer Lebensmittelallergie oder -unverträglichkeit leiden, fragen Sie bitte nach unserer „speziellen Speisekarte“,  
in der wir besser auf Ihre Allergie bzw. Unverträglichkeit eingehen können. 

 

Alle Angaben erfolgen trotz sorgfältiger Bearbeitung ohne Gewähr und vorbehaltlich gesetzlicher Änderungen. Stand: 25.05.2022 – Ihr Löwen TEAM 



 

 

 

 

Jede Zeit ist so viel wert, 
wie man aus ihr macht … 

  

  

  

  

  

  

  

  

……  IInn  ddiieesseemm  SSiinnnnee  ggeenniieeßßeenn  SSiiee  ddeenn  kkuulliinnaarriisscchheenn  AAbbeenndd  bbeeii  uunnss  iimm  

LLööwweenn  uunndd  wwiirr  wwüünnsscchheenn  nnoocchh  eeiinneenn  gguutteenn  AAppppeettiitt!!  
FFaammiilliiee  HHaabbiicchheerr 


